Einkaufen & GenieBen

Unser vielfaltiger Hofladen in Inzmiihlen
mit eigenen Produkten, regionalen Spezia-
litdten, breitem Naturkostsortiment und
Schénem fiir Haus und Garten ist das
ganze Jahr fiir Sie gedffnet.
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Direkt am Naturschutzgebiet und einer
Haltestelle des Heide-Shuttle gelegen,
sind wir ein beliebtes Ausflugsziel fiir
Wanderer — gern auch mit Pferd.

Genielen Sie unsere hausgebackenen
Kuchen und Torten in der Kaffeestube
oder im Garten unter alten Eichen am
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Freie Hiihner, feine Eier

Unsere Freiland- und Bio-Legehennen
laufen ganzjahrig auf groBen Weiden,
wo sie nach Herzenslust Insekten jagen,
frisches Griin fressen und sandbaden.
Bei Regen und Wind bevorzugen sie den
(iberdachten Wintergarten am Stall. In
die Stroheinstreu mischen wir Getreide-
kérner, so dass unsere Hennen immer
etwas zu scharren und zu entdecken
haben.

Ihre Eier in verschiedenen Gréen und
Braunschattierungen werden von uns
sorgsam gepriift. Die abwechslungs-
reiche Ernéhrung ergibt natiirlich
orangegelbe Eidotter — lecker!

Bio-Spargel & -Kartoffeln

Auf den lockeren Sandbdden der Heide
gedeihen unser schmackhafter Spargel
und aromatische Kartoffeln — beides in
Bio-Qualitat.

Von April bis Juni wird unser Bleich-

Weihnachtsgénse

Schon vor Generationen wurden auf dem
Cassenshof Génse gehalten. Unsere
Weihnachtsgénse weiden wie friiher an
den Ufern der Seeve und sind immer
neugierig zur Stelle, wenn sich Besucher
néhern. In sechs Monaten wachsen

die Tiere von flauschigen Gésseln zu
prachtvollen Geschdpfen heran.

Vor Weihnachten bringen wir die Tiere
zum nahegelegenen Schlachter und
achten bis zuletzt auf ihr Wohlergehen.
Die viele Bewegung an frischer Luft,

das frische Griin und Kraftfutter aus
eigenem Bioanbau sorgen fiir viel zartes
und aromatisches Muskelfleisch.

und Griinspargel taglich frisch geerntet ¥ A
und gelangt auf kurzem Wege frisch in
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den Spargelgenuss aufs Schinste.




